
Programme 2022              06 70 59 04 07

DATES 2022 HORAIRE  THÈME DU COURS        

samedi 20 février 19h00 Cuisinons sans gluten sans lactose

samedi 20 mars 19h00 La santé par la nature « cuisine saine et vivante »

samedi 24 avril 19h00 L’ail des ours dans votre assiette

samedi 29 mai 19h00 Cuisine sans gluten et sans lactose - Nos amies les reines accompagnent nos créations

samedi 19 juin 14h00 Cueillette intime nature dans l’assiette - La Saint-Jean s’invite à notre table

samedi 26 juin 14h00 Cueillette : nos plats fleuris de l’été

samedi 25 septembre 19h00 Nourritures de nos sentiers d’automne

samedi 9 octobre 13h30 Cueillette : la promenade forestières et découverte

samedi 6 novembre 19h00 Le potager et légumes d’autrefois 

samedi 4 décembre 19h00 Noël autrement

–> certaines  dates peuvent changer... pensez à visiter régulièrement le site internet  www.c-passiflora-traiteur.fr



Programme 2022              06 70 59 04 07

DATES 2023 HORAIRE  THÈME DU COURS        

samedi 4 février 19h00 Cuisinons sans gluten sans lactose

samedi 11 mars 19h00 La santé par la nature « cuisine saine et vivante »

samedi 22 avril 14h00 L’ail des ours dans votre assiette

samedi 13 mai 19h00 Cuisine sans gluten et sans lactose - Nos amies les reines accompagnent nos créations

samedi 24 juin 14h00 Cueillette intime nature dans l’assiette - La Saint-Jean s’invite à notre table

samedi 01 juillet 14h00 Cueillette : nos plats fleuris de l’été

samedi 9 septembre 14h00 Nourritures de nos sentiers d’automne

samedi 7 octobre 13h30 Cueillette : la promenade forestières et découverte

samedi 4 novembre 19h00 Le potager et légumes d’autrefois 

samedi 9 décembre 19h00 Noël autrement

–> certaines  dates peuvent changer... pensez à visiter régulièrement le site internet  www.c-passiflora-traiteur.fr


